
D E S S E R T E R

S N A C K S

EPLEKAKE

PEANØTTER

BIFFBURGER MED OST

SKAGENRØRE

SJOKOLADEFONDANT

NACHOS MED SALSA
POTETGULL (salt & vinegar)

KYLLING SALAT

OVNSBAKT LAKS

FISKESUPPE

hjertesalat, aioli, bacon, ost, tomat, bbq sauce,
rødløkskompott. Serveres med ovnsbakte
poteter.
(G/HV/SE/SL/M/E)

reker, krepsehaler, rødløk, creme fraiche, dill,
pepperrot og majones. Serveres på
surdeigsbrød med ørretrogn, tomat og sitron.
(SK/SF/F/E/HV/M/BY/SE/SU)

lun beinfri kyllinglår, salat mix, syltet rødløk,
tomat, guacamole, agurk, urtedressing og
parmesan. Serveres med brød og smør.
(M/G/HV/SO2)

serveres med hjemmelaget potetmos,
grønnsaker, sitron og smørsaus.
(M/E/F/SO2)

Allergener: F: fisk / BL: bløtdyr / E: egg / SL: selleri / M: melk / G:
gluten / SO: soya / SK: skalldyr / HA: havre / SE: sennep / HV: hvete
/ BY: bygg / SF: sesamfrø / SO2: sulfitt / N: nøtter / P: peanøtter
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K A F É

CHILINØTTER 52,-
(P)

POTETGULL (mediterraneo) 48,-
(G/M)    38g pose

POTET og AIOLI 75,-
(E/SO2)

SKALLDYRPASTA 245,-
strozzapreti pasta i kremet hvitvinssaus
med blåskjell og reker. Toppet med
parmesan og persille.
(M/G/F/SK/BL/E/SO2)

MARINERTE OLIVEN 
(steinfri grønne oliven med hvitløk og oregano)

72,-

(SO2)

CRÈME BRULÉE
med havre crumble
(E/M/HA)

129,-

kremet hvitvinsbasert fiskesuppe med
dagens fisk, skalldyr, grønnsaker Julienne og
purreløkolje. Serveres med brød og smør.
(M/SK/SO/SL/SO2/F/HV/BL)

SORBET TALLERKEN 112,-
(spør servitøren om smaker)
(E/N)

CHEVRE SALAT 259,-
chevre med honning, salat mix, tomat, syltet
rødløk, balsamico, urtedressing, rødvinskokte
pærer og honningglaserte valnøtter. 
(M/G/HV/SO2/N/P)

VEGANSK RAGU 235,-
falafel og ragù av aubergine, paprika, squash,
rødløk, kikerter og hakkede tomater.
(SL/SO2)


